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Experimentieren in der Kita zum Arfassen

VC
NOr

Kriminallabore haben es oft mit unbekannten Substanzen zu tun. Sie missen dann herausfinden,
um welche Stoffe es sich handelt. Dazu bedienen Sie sich verschiedener chemischer
Analysemethoden. Eine davon wird in folgendem Experiment gezeigt und erklart.

Material

1 Messbecher mit 100 ml Rotkohlsaft (Anleitung zur Rotkohlsaft-Herstellung siehe unten)

1 Messbecher mit 600 ml Wasser

5 leere Glasschélchen

4 Glasschélchen mit je einem Teel6ffel Zucker, Natron, Zitronenséure und Waschpulver

1 weil3es Blatt Papier als Unterlage (falls keine weil3e Tischplatte oder Tischdecke zur Hand)
4 Pipetten

4 Teeloffel

Vorbereitung

Zunachst stellen Sie, wie unten in der Anleitung beschrieben, den Rotkohlsaft her. Geben Sie dann
200 ml Wasser in den Messbecher mit dem Rotkohlsaft, um diesen ein wenig zu verdunnen.
Verteilen Sie das restliche Wasser auf die Schélchen mit dem Zucker, dem Natron, der
Zitronensaure und dem Waschpulver und rithren Sie das Ganze gut um, bis sich alles gelost hat.
Wichtig: Benutzen Sie zum Umrihren fir jedes Schélchen einen separaten Teeloffel!

Stellen Sie finf leere Schélchen auf die weil3e Unterlage und beflllen Sie sie zur Halfte mit dem
Rotkohlsaft. Legen Sie je eine Pipette neben die Schalchen mit den aufgeldsten Pulvern.

Durchfihrung und Beobachtung

Lassen Sie Ihre Kinder ein paar Tropfen von der Zitronensaure in das erste Schalchen geben.
Sofort wird die Lésung pink.

Dann lassen Sie Ihre Kinder etwas von der Zuckerlosung in das nachste Schélchen tropfen. Es
passiert fast nichts. Der Rotkohlsaft behalt seine blau-violette Farbe.

In die mittlere Schale fiillen Sie nichts ein. Sie dient nur zum Vergleich, damit Sie wissen, wie die
urspringliche Farbe des Rotkohlsafts ausgesehen hat.

Geben Sie nun in die nachste Schale ein paar Spritzer von der Natronlésung. Der Rotkohlsaft
verfarbt sich blau.

Zum Schluss tropfen Sie etwas von der Waschpulverlésung in die letzte Schale. Das Wasser
verfarbt sich grun-tirkis.

Erklarung

Der im Rotkohlsaft enthaltene Farbstoff &ndert seine Farbe. Er ist ein sogenannter Indikator. Fir
den Rotkohlsaft-Indikator bedeutet das, dass er durch Farbverédnderung anzeigen kann, ob eine
Ldsung sauer oder seifig ist. Diese Eigenschaften werden mit dem pH-Wert angegeben.

Ist eine LOsung sauer, ist der pH-Wert kleiner als 7. Man spricht in diesem Fall von einer Saure.
Ist eine LOsung seifig, ist inr pH-Wert gréR3er als 7. Dann handelt es sich um eine Lauge.
Betragt der pH-Wert genau 7, spricht man von einer neutralen Losung. Wasser ist zum Beispiel
neutral. Wenn man es probiert, schmeckt es weder sauer noch seifig.

Bei neutralen Flussigkeiten ist der Rotkohlsaft blau-violett. Wenn eine Saure hinzugegeben
wird, andert er seine Farbe von blau-violett zu pink. Dabei ist der Farbumschlag umso deutlicher,
je starker die Saure ist. Gibt man eine Lauge hinzu, &ndert er seine Farbe von blau-violett zu blau.
Bei starken Laugen, wie z. B. dem Waschmittel, wird er sogar grun.
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Das Identifizieren von Stoffen mit Hilfe eines Indikators ist eine wichtige Analysemethode in
Laboren. Denn wenn man nicht weif3, um welchen Stoff es sich handelt, sollte man ihn auch nicht
einfach probieren. Er kdnnte ja gesundheitsschéadlich oder sogar giftig sein!

Tipp: Testen Sie weitere Flissigkeiten oder aufgeldste Pulver aus dem Haushalt mit dem
Rotkohlsaft-Indikator. Ist Mineralwasser auch neutral? Und wie ist es mit Apfelsaft oder Milch?

Viel Spald beim Experimentieren!!!

Material

1 kleiner bis mittelgroRer Rotkohlkopf

2 | Wasser

1 Schneidebrett

1 grofRes Kiichenmesser

1 Herdplatte

1 grof3er Kochtopf

1 grofRe Schissel

1 Kochloffel

1 groRer Durchschlag oder 1 groRRes Sieb
1 groRRer Trichter

2 Plastikflaschen mit Schraubdeckel (je 1 I) oder entsprechend viele kleine Plastikflaschen

Herstellung

Vierteln Sie mit dem Kiichenmesser den Rotkohlkopf und entfernen Sie den Strunk. Schneiden Sie
die Rotkohlviertel in kleine Stiickchen. Alternativ kann man mit einer Kiichenmaschine den Kohl
grob kleinraspeln. Geben Sie die Rotkohlstiickchen in einen grofRen Topf und gief3en Sie ca. 2 Liter
heiRes Wasser hinzu. Der Rotkohl sollte vom Wasser gut bedeckt sein. Jetzt kénnen Sie den Topf
auf die Herdplatte stellen und den Rotkohl fir 15 bis 30 Minuten kochen. Rihren Sie das Ganze
von Zeit zu Zeit um. Je langer der Rotkohl kocht, desto dunkler und intensiver wird die Farbe des
Rotkohlsaftes. Nach dem Kochen lassen Sie den Rotkohl abkiihlen. Stellen Sie den Durchschlag
auf eine grof3e Schissel und schiitten Sie dann den Rotkohl samt Kochwasser in den Durchschlag.
Den in der Schissel aufgefangenen dunkelvioletten Rotkohlsaft kdnnen Sie jetzt mit Hilfe des
Trichters in die Plastikflaschen umfillen. Wichtig: Die Plastikflaschen miissen vor dem Befiillen
gut ausgespult werden! Es dirfen sich keine Getrankereste mehr darin befinden.

Der von lhnen hergestellte Rotkohlsaft steht jetzt zum Experimentieren bereit!
(Den etwas farbloseren Rotkohl kdnnen Sie entweder noch fur ein Gericht verwenden oder aber
verwerfen.)

Tipp: Sie kdnnen den in Flaschen abgefiliten Rotkohlsaft, den Sie nicht gleich zum
Experimentieren bendtigen, auch sehr gut einfrieren. Auf diese Weise halt er sich Uber lange Zeit.
Wurde der Rotkohlsaft in kleine Flaschen abgefillt, so hat man ihn sogar gleich portioniert zur
Verfigung.

Viel Spal beim Experimentieren!!!
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